
※表示価格は税込価格となります。
※All prices include tax.

¥6,800

¥8,800

蕎麦会席
Soba Multi-Course Meal

前菜3種盛

季節の真薯のお吸い物

本日の旬のお造り

淡路玉葱の饅頭 鼈甲餡かけ ・ ミニ和風コロッケ ・ 淡路鱧ステーキ梅肉おろし

海老 ・ 淡路穴子 ・ 白身の紫蘇巻 ・ 季節野菜

ニ八蕎麦 ・ 本日の変わり蕎麦

長命草のわらび餅 

3 kinds of Appetizers

Clear Soup with Seasonal Fish Cake

Today's Seasonal Sashimi

Awaji Onion Steamed Bun with thickened Dashi Sauce ・ Mini Japanese-Style Croquette ・ Awaji Pike Conger Steak with Grated Plum Paste

Shrimp ・ Awaji Pike Conger ・ White Fish Wrapped in Shiso Leaf ・ Seasonal Vegetables

Ni-hachi Soba (20% wheat flour, 80% buckwheat) ・ Today's special soba

Chomeiso (Coastal Hog Fennel) Warabi Mochi

前菜

椀物

造里

八寸盛

天婦羅

蕎麦

甘味

Appetizers

Soup

Sashimi

Seasonal Platter

Tempura

Soba

Dessert

料理長特製 Oh-SOBAR会席
Chef ’s Special Oh-SOBAR Multi-Course Meal

※サービス料10％をいただいております。
※An additional 10% service charge will be charged.



淡路玉ねぎのかき揚げ 

長命草のわらび餅

二八蕎麦・本日の変わり蕎麦

前菜3種盛

長命草のわらび餅 アイス添え

天婦羅（海老/淡路穴子/白身の紫蘇巻/季節野菜）

二八蕎麦・本日の変わり蕎麦

前菜5種盛

※表示価格は税込価格となります。
※All prices include tax.

※サービス料10％をいただいております。
※An additional 10% service charge will be charged.

蕎麦御膳
Soba Set Meal

¥2,500

甘味

メイン

蕎麦 

前菜

Dessert

Main

Soba

Appetizer

Chomeiso (Coastal Hog Fennel) Warabi Mochi

Awaji Onion Tempura Fritter

Ni-hachi Soba (20% wheat flour, 80% buckwheat) ・ Today's special soba

3 kinds of Appetizers

蕎麦上御膳
Premium Soba Set Meal

¥4,500

甘味

メイン

蕎麦 

前菜

Dessert

Main

Soba

Appetizer

Chomeiso (Coastal Hog Fennel) Warabi Mochi with Ice Cream

Tempura (Shrimp, Awaji Pike Conger, White Fish Wrapped in Shiso Leaf, Seasonal Vegetables)

Ni-hachi Soba (20% wheat flour, 80% buckwheat) ・ Today's special soba

5 kinds of Appetizers

※À la carte items are available in the “Specialties” section on the next page.
※次ページ「逸品」も追加でお付けいただけます。

上記の御膳に下記より追加でご注文いただけます。
You can order the above meals in addition to the following.

蕎麦御膳
Soba Set Meal

Lunch
Only

ランチ
限定

・マグロの漬け丼
Marinated Tuna Rice Bowl

¥1,800
¥950ミニ

mini

・追加蕎麦
Additional Soba

¥650 ・天丼
Tempura Rice Bowl

¥1,650
¥800ミニ

mini



¥400・淡路玉ねぎのかき揚げ
Awaji Onion Tempura Fritter

※表示価格は税込価格となります。
※※All prices include tax.

¥2,000

メイン
Main

・淡路牛のローストビーフ 新牛蒡ソース
Awaji-Gyu Beef Roast Beef and Young Burdock Sauce

¥850

椀物
Soup

・季節の真薯のお吸い物
Clear Soup with Seasonal Fish Cake

¥2,500

造里
Sashimi

・造里盛り合わせ

¥2,000

¥2,000

¥1,800

¥1,800

・シマアジ

・淡路鱧の焼き霜

・マグロ

・白身
White Fish

Striped Jack

Awaji Lightly Seared Pike Conger

Tuna

Assorted Sashimi

漬けマグロのとろろ掛け・シマアジ・白身
イカソーメンのイクラのせ・鱧の焼き霜
Marinated Tuna with Grated Yam ・ Striped Jack ・ White Fish
Squid noodles with Salmon Roe ・ Lightly Seared Pike Conger

¥2,000

八寸盛
Hassunmori

淡路玉葱の饅頭 鼈甲餡かけ・ミニ和風コロッケ
淡路鱧ステーキ梅肉おろし
Awaji Onion Steamed Bun with thickened Dashi Sauce
mini Japanese-style Croquette
Awaji Pike Conger Steak with Grated Plum Paste

¥550

甘味
Dessert

・長命草のわらび餅
Chomeiso (Coastal Hog Fennel) Warabi Mochi

・天婦羅盛り合わせ ¥1,500

天婦羅
Tempura

Assorted Tempura

海老・淡路穴子・白身の紫蘇巻・季節野菜
Shrimp ・ Awaji Pike Conger ・ White Fish Wrapped in Shiso Leaf
Seasonal Vegetables

¥350

¥350

・淡路穴子
Awaji Pike Conger

・白身の紫蘇巻
White Fish Wrapped in Shiso Leaf

¥500・海老
Shrimp

逸品
Specialties

¥700

逸品
Specialities

・北坂たまごの出汁巻き
Japanese Rolled Omelette with Kitasaka Egg

一貫ずつのお値段となります。
お客様のご要望に応じてお作りいたします。

※サービス料10％をいただいております。
※An additional 10% service charge will be charged.



DRINKS MENU

日本酒

焼酎

ビール

古酒（古昔の美酒）



DRINKS MENU

ワイン

カクテル

梅酒・果実酒



DRINKS MENU

ノンアルコール

ソフトドリンク




